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Recette De Bagatelle Au Pain D'épices Et A La Citrouille

Content

Ceux-ci constituent une excellente décoration, Public Houses (Full Survey) surtout pour une féte.
Cependant, vous pouvez servir votre bagatelle dans le format de votre choix. Les bagatelles

individuelles sont une excellente idée et vous permettent de faire preuve de plus de créativité dans
votre présentation. Vous pouvez utiliser n'importe quel type de verre, a condition que vous puissiez
facilement ajouter I[Js couches a l'intérieur. Mélangez délicatement la creme fouettée av[c le
mélange de potiron, déja assaisonné de cannelle, de muscade et de gingembre.

Je sais que cela semble sophistiqué, mais je vous promets que ce n'est pas le cas.Mélangez bien et
laissez bouillir encore une minute en fouettant.Le meilleur, c’est qu’il ne contient pas tous I[Js sucres

raffinés que I'on trouve habituellement dans la tarte a la citrouille.De quel autre dessert d’automne
est-il également difficile d[] se passer ?

Si vous étes comme nous [Jt que vous appréciez tout [Je qui concerne la citrouille a I'automne,
essayez certaines de ces recettes. Vous étes s(r de trouver la recette parfaite pour chaque occasion.

Pour Le Pain D'épices :

Il'y a juste quelque chose de si simplement élégant dans une bagatelle, vous ne trouvez pas ? Les
couches de gateau, de creme anglaise et de creme peuvent facilement changer en fonction des golts
et des saisons. Comme un gateau des anges, une creme au citron [Jt d[Js baies. Ou un quatre-quarts

de pudding au chocolat et de flocons de noix de coco. Ou des brownies, de la creme fouettée, des
bonbons au chocolat.

Un mélange de Land O Lakes et de Better Homes and Gardens.)'ai promis d'avoir quelques recettes
de citrouille supplémentaires a partager cette saison et celle-ci en fait partie.Un bol a bagatelle [Jst un
grand bol en verre suspendu par un pied en verre.Cela ferait un bon dessert sur votre table de

vacances de Thanksgiving ou pour une table de desserts pour un diner d'automne.

Cette saison regorge de nombreux desserts merveilleux (et pécheurs !). Cette bagatelle au pain
d’épices et a la citrouille est une facon amusante de savourer toutes ces délicieuses épices
d’automne.

Pourquoi J'aime Cette Recette

Coupez le pain d'épices en cubes et ajoutez-en la moitié au fond de votre assiette a bagatelles. De
quel autre dessert d’automne est-il également difficile de se passer ? Pou[] les couches de creme, je
voulais le go(t classique de la garniture pour tarte a la citrouille. Avec juste assez de sirop d’érable et
de cannelle, une simple purée de citrouille s’est transformée en exactement cela&nbsp;!

Emiettez 1 lot de pain d'épice au fond d'un grand bol transparent.ldéal pour les groupes, les collectes
de fonds, les avant-premieres de livres, les cadeaux de mariageCette bagatelle est délicieuse et
semble demander beaucoup plus de travail qu'il n'en faut.Cuire le pain d'épices selon les instructions
sur I'emballage ; refroidir complétement.Les bagatelles individuelles sont une excellente idée et vous
permettent de faire preuve de plus de créativité dans votre présentation.

Cette recette de bagatelle au pain d'épice et a la citrouille est la recette de dessert parfaite, facile [t
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délicieuse pour les réceptions d'automne. Et puis, devinez quoi... Vous devez préparer une autre
portion de creme, cette fois avec de la vanille et du sucre. Idéal pou[] les groupes, les collectes de
fonds, les avant-premieres de livres, les cadeaux de mariage

A Propos Du Pain D'épices Et Des Biscuits Au Gingembre :

Versez 1/3 du mélange de creme anglaise chaude dans les jaunes d'ceufs en battant constamment.
Versez ce mélange dans la creme anglaise dans la poéle.

Versez la moitié du mélange a pudding sur le pain d'épices, puis ajoutez une couche de chantilly.De

cette fagon, [Jous obtenez une bouchée d’un biscuit au pain d'épice et d'une garniture pour tarte a la
citrouille sans toute culpabilité.Versez 1/3 du mélange de creme anglaise chaude dans IJs jaunes
d'ceufs en battant constamment.En réfléchissant a cette recette, j'espérais faire quelque chose
d'absolument simple et satisfaisant, sans toutes I[Js bagatelles sucrées que I'on a tendance a
avoir.Répartir uniformément la moitié de la creme fouettée dans vos verres sur la creme anglaise.La
combinaison du pain d'épices maison et de la creme fouettée fraichement fouettée (et sucrée) fait
une énorme différence.

Au lieu d'un grand bol, j'ai opté pour plusieurs mini bols a bagatelles. Je pensais que cela permettrait
des portions individuelles plus faciles ainsi que des restes plus faciles, au cas ou certains ne seraient
pas mangés immédiatement. Ensuite, vous ne vous retrouvez pas avec une section évidée
manquante dans un grand bol. Assembler votre bagatelle vous permet d'apporter votre propre touche
au dessert. Qu'il s'agisse de petits verres ou d'un grand bol a bagatelle, ce dessert aura un aspect

festif et fabuleux. Vous pouvez le décorer avec les garnitures que vous aimez.
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